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So kostlich, dass man sich argert satt zu werden.
Folgend ein kleiner Auszug aus unserem heutigen Angebot.

VORSPEISEN

VARIATION VON ANGEMACHTEN SALATEN,
BLATTSALAT, ROHKOST UND VORSPEISEN

SUPPE

PAPRIKACREMESUPPE MIT ROSMARINCROUTONS gi

HAUPTSPEISEN

SCHWEINENACKEN UNTER EINER APFEL-HONIGKRUSTE AN BRATENSAUCE icg
MIT DAUPHIN KARTOFFELN UND MARKTGEMUSE

GEBRATENES LIMANDESFILET AN RATATOUILLE MIT POLENTA ifg

MEDITERRANE KARTOFFELPFANNE g

NACHSPEISEN

MASCARPONE-HIMBEERQUARK g

Zusatzstoffe:1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 Phosphat, 8 MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen), 9
koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 SiiBungsmittel, 13 gewachst. Allergene: a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse,
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h Schalenfriichte, i Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse, n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.
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So kostlich, dass man sich argert satt zu werden.
Folgend ein kleiner Auszug aus unserem heutigen Angebot.
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VORSPEISEN

VARIATION VON ANGEMACHTEN SALATEN,
BLATTSALAT, ROHKOST UND VORSPEISEN

SUPPE

MAISCREMESUPPE MIT LAUCHSTREIFEN UND POPCORN g

HAUPTSPEISEN

MIT SPINAT GEFULLTE PUTENROLLCHEN AN BALSAMICOSAUCE, <8
GNOCCHI UND SAUTIERTEN KIRSCHTOMATEN

MATJES HAUSFRAUEN ART MIT BRATKARTOFFELN cdg

OFENKARTOFFELN MIT GEBRATENEN PILZEN, SOURCREME ig

NACHSPEISEN

VANILLEPUDDING g

Zusatzstoffe:1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 Phosphat, 8 MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen), 9
koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 SiiBungsmittel, 13 gewachst. Allergene: a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse,
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h Schalenfriichte, i Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse, n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.
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So kostlich, dass man sich argert satt zu werden.
Folgend ein kleiner Auszug aus unserem heutigen Angebot.

VORSPEISEN

VARIATION VON ANGEMACHTEN SALATEN,
BLATTSALAT, ROHKOST UND VORSPEISEN

SUPPE

FESTTAGSSUPPE (RINDERCONSOMME MIT NUDELN, GRIESSNOCKEN,
FLEISCHKLOSSCHEN UND WURZELGEMUSE)

HAUPTSPEISEN

SCHWEINEFILET IN KRAUTERPANADE MIT GEBRATENEN PILZEN
UND ROSTINCHEN

DORSCH AN SENFSAUCE MIT SALZKARTOFFELN
UND MARKTGEMUSE

BUNTE GEMUSE-QUICHE MIT KRAUTERQUARK

NACHSPEISEN

ERDBEER-RHABARBERMOUSSE

Zusatzstoffe:1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 Phosphat, 8 MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen), 9
koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 SiiBungsmittel, 13 gewachst. Allergene: a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse,
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h Schalenfriichte, i Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene

Erzeugnisse, n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.
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So kostlich, dass man sich argert satt zu werden.
Folgend ein kleiner Auszug aus unserem heutigen Angebot.

VORSPEISEN

VARIATION VON ANGEMACHTEN SALATEN,
BLATTSALAT, ROHKOST UND VORSPEISEN

SUPPE

KASE-LAUCHCREMESUPPE MIT GEMISCHTEM HACKFLEISCH agi

HAUPTSPEISEN

GEBRATENE HAHNCHENBRUST AN MANGO-CURRYSAUCE 8
MIT ZUCKERSCHOTEN-TOMATENGEMUSE UND JASMINREIS

ZANDER IM KARTOFFELMANTEL AUF FRISCHKASE-RAHMBLATTSPINAT gl

GEFULLTE PFANNKUCHEN MIT MANGOLD UND MOHRCHEN acgl
AN EINER KRAUTERRAHMSAUCE

NACHSPEISEN

ZITRONEN-MOUSSE g

Zusatzstoffe:1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 Phosphat, 8 MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen), 9
koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 SiiBungsmittel, 13 gewachst. Allergene: a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse,
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h Schalenfriichte, i Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse, n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.
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So kostlich, dass man sich argert satt zu werden.
Folgend ein kleiner Auszug aus unserem heutigen Angebot.

VORSPEISEN

VARIATION VON ANGEMACHTEN SALATEN,
BLATTSALAT, ROHKOST UND VORSPEISEN

SUPPE

TOMATISIERTE FISCHSUPPE MIT WURZELGEMUSE UND FISCHEINLAGE di

HAUPTSPEISEN

RINDERGESCHNETZELTES ,ZURICHER ART“ MIT ROSTINCHEN g

SCHOLLENFILET MIT SPECK-ZWIEBEL STIPPE adg
UND SALZKARTOFFELN

VEGETARISCHE TORTELLINI MIT TOMATENSAUCE ai

NACHSPEISEN

GRIESSPUDDING MIT ERDBEEREN ag

Zusatzstoffe:1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 Phosphat, 8 MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen), 9
koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 SiiBungsmittel, 13 gewachst. Allergene: a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse,
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h Schalenfriichte, i Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse, n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.
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So kostlich, dass man sich argert satt zu werden.
Folgend ein kleiner Auszug aus unserem heutigen Angebot.

VORSPEISEN

VARIATION VON ANGEMACHTEN SALATEN,
BLATTSALAT, ROHKOST UND VORSPEISEN

SUPPE

PIKANTE TOMATEN-MANGOSUPPE i

HAUPTSPEISEN

HAHNCHEN DRUM STICKS AUF SPITZPAPRIKAGEMUSE hi
MIT COUSCOUS PFANNE

POCHIERTER KABELJAU AN WEISSWEINSAUCE alc.ad.gi
MIT BUNTEN MOHREN UND TAGLIATELLE

PENNE MIT ZUCCHINI AN PARMESANSAUCE acg

NACHSPEISEN

GOTTERSPEISE MIT VANILLESAUCE g

Zusatzstoffe:1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 Phosphat, 8 MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen), 9
koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 SiiBungsmittel, 13 gewachst. Allergene: a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse,
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h Schalenfriichte, i Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse, n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.
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So kostlich, dass man sich argert satt zu werden.

Folgend ein kleiner Auszug aus unserem heutigen Angebot.

VORSPEISEN

VARIATION VON ANGEMACHTEN SALATEN,
BLATTSALAT, ROHKOST UND VORSPEISEN

SUPPE

GEFLUGELCONSOMME MIT HUHNCHEN,
GEMUSE UND NUDELEINLAGE

HAUPTSPEISEN

SCHWEINESCHNITZEL PANIERT AN PILZRAHMSAUCE
MIT BRATKARTOFFELN UND MARKTGEMUSE

GEBRATENES LACHSFILET MIT DILLBUTTER,
PAPRIKA-MAISGEMUSE UND SALZKARTOFFELN

SPINAT-FETA STRUDEL

NACHSPEISEN

SOLERO-DESSERT

Erzeugnisse, n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

RESTAURANT OSTSEEBLICK e
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Zusatzstoffe:1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 Phosphat, 8 MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen), 9
koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 SiiBungsmittel, 13 gewachst. Allergene: a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse,
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h Schalenfriichte, i Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene



